
LOCANDA DAMARO

MENÙ DI NATALE 2O24

ANTIPASTO
Sformatino morbido con croccante di speck dell’Alto Adige, 

patate americane e radicchio trevigiano IGP su vellutata di Morlacco.

PRIMI
Risotto Carnaroli al tartufo nero dei Colli Berici, 

zucca mantovana e mousse di mozzarella di bufala DOP, 
mantecato al Franciacorta Satèn.

Crespella natalizia al broccolo fiolaro 
e tastasale con fonduta di taleggio.

SECONDO
Faraona ripiena di porcini dell’Altopiano con riduzioni di melograno, 

cipolle borettane glassate, chips croccante di patate viola 
e radicchio di campo.

DESSERT
Tortino natalizio Damaro.

Acqua • Vino • Caffè
Una bottiglia di vino ogni quattro persone.

58€ a persona.

ristorantedamaro.it


